
          〈アートホテル小倉 ニュータガワ〉
ノエル・フレーズ
（直径約15cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・5,300円
3種類の生クリームをブレンドした柔らかなホイッ
プクリームとコクのある自家製スポンジに、苺の
酸味がマッチする王道のクリスマスケーキです。

          〈アートホテル小倉 ニュータガワ〉
グラサージュ・ノエルショコラ
（直径約15cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・4,600円
マダガスカル産のバニラビーンズを使用したク
レームブリュレをショコラムースにサンドしたグラ
サージュ・ショコラ。ラズベリーの酸味をアクセン
トに仕上げております。

          〈西鉄グランドホテル〉
ノエル ピスタチオフロマージュ
（直径約12cm）・・・・・・・・・・・・・・・・5,000円
ピスタチオとフランボワーズの王道の組合せにベ
イクドチーズの濃厚な味わいがマッチしたクリス
マスケーキです。

          〈西鉄グランドホテル〉
苺のホワイトクリスマス
（直径約15cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・6,500円
〈西鉄グランドホテル〉伝統の生クリームをたっぷ
り使用し、パティシエの厳選した苺としっとりと
したスポンジで2層にサンド。こだわりの生クリー
ムをたっぷり絞り上げたクリスマスケーキで素敵
なクリスマスを。

          〈ホテルニューオータニ博多〉
クリスマスショートケーキ
（直径約15cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・5,500円
しっとり焼きあげたスポンジとコクのあるオリジ
ナル生クリームを使用したショートケーキです。

限定数60

KM2419

          〈ホテルニューオータニ博多〉
新スーパーあまおうショートケーキ
（直径約18cm）・・・・・・・・・・・・・・12,420円
博多あまおう、太陽卵を使用したスポンジと黒蜜
入りスポンジ、軽やかな大牟田産の生クリームが
三位一体となる極上のくちどけを追求したケー
キです。

限定数30

限定数50

限定数30

KM2420

お酒：香り付け

Hotel  Made

お酒：無し

お酒：無し

KM2421

限定数30

KM2423

KM2423 KM2424

KM2421 KM2422

KM2419 KM2420

限定数30

KM2424

KM2422

お酒：香り付け

お酒：香り付け

お酒：香り付け

和三盆糖・黒蜜使用
スポンジ

和三盆糖使用
スポンジ

和三盆糖使用
生クリーム
カットあまおう

あまおう

生クリーム
苺

スポンジ

生クリーム・
カット苺

グラサージュヴェール

フランボワーズペパン
ベイクドチーズ
ピスタチオアッシュ

ビスキュイ・ジョコンド

ムースピスターシュ

生クリーム

苺
スポンジ

スポンジ

グラサージュ・ショコラ

チョコレート
スポンジ

ラズベリーシロップ
ショコラムース
クレームブリュレ

生クリーム

スポンジ

スポンジ

苺スライス

          
〈パティスリー＆カフェ
 MIMOSA（ミモザ）〉
てんさい糖のX'mas 
バスクチーズケーキ
（直径約15cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・3,500円
てんさい糖とメープルシロップ、
九州産クリームチーズを使用し
たなめらかな口どけ。体に優しい
グルテンフリーのバスクチーズ
ケーキをお召しあがりください。

Chr istmas Cake in  Ki takyushu

お酒：無し

お酒：無し

栗のペースト
刻んだ栗
スポンジ

スポンジ
カスタードクリーム

          
〈sweets shop
FAVORI PLUS
（スイーツショップ ファボリ プリュ）〉
タルトフレーズ
（直径約15cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,500円
サクサクのタルト生地に九州原乳の生
クリーム、カスタードクリームを絞り、
国産苺をたっぷり載せた〈ファボリ〉で
人気のタルトフレーズです。クリスマス
飾りをのせて可愛く仕上げました。

KM2425           
〈sweets shop
FAVORI PLUS
（スイーツショップ ファボリ プリュ）〉
ガトーフレーズ
（直径約15cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,500円
フワフワなスポンジ生地に国産苺と九
州原乳の生クリームをサンドした人気
のガトーフレーズです。クリスマス仕様
に可愛らしく仕上げました。

KM2426

KM2426

KM2425

お酒：香り付け

          
〈ドレスデン門司〉
ピスターシュ
（約12.5×11.5cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・5,400円
イタリアシチリア産のピスタチオ
ペーストを使ったピスタチオムー
スと酸味の強いグリオットとフラ
ンボワーズのコンフィチュールを
合せました。

KM2428          
〈ドルチェ・ディ・ロッカ
 カリーノ〉
ゴロゴロフルーツと
ベイクドチーズのタルト
（直径約16cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・・4,501円
たっぷりとトッピングしたフルー
ツに合せるのはしっとりベイクド
チーズタルト。フルーツとチーズ
の相性ばっちりで、彩り豊かなク
リスマスケーキです。

KM2427

お酒：有り

お酒：香り付け

          
〈ミル・ベル・フルール〉
Sweet Smiles
（直径約15cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・4,800円
〈ミル・ベル・フルール〉の看板娘
がおすすめする「チョコゼノワー
ズと生クリーム」の組合せをクリ
スマスらしくノエルとして純生ク
リームのケーキに飾りました。

KM2430

限定数30

限定数30

限定数50

限定数30

          
〈ミュゼ ド モーツァルト〉
クリスマスモンブラン
（直径約15cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・4,950円
フランス産の栗ペーストと自家製
のカスタードクリームを使用し
た、〈ミュゼ ド モーツァルト〉オリ
ジナルのモンブランです。

KM2429

限定数20

お酒：香り付け

KM2432          
〈フランス菓子 マシェリ〉
マシェリくまのクリスマス
（直径約15cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・・4,644円
くまの顔の形をした3Dタイプの
クリスマスケーキ。中は〈マシェ
リ〉自慢の口どけの良いスポンジ
と福岡県大牟田市のオーム乳業
の生クリームを使い、苺をサンド
しています。

※飾りが変更になる場合がございます。

限定数100

KM2431

タルト

スポンジ

アーモンド
クリーム

カスタードクリーム

苺、
生クリーム
絞り 生クリーム

苺ソース

スポンジ
カスタード

ベイクド
チーズタルト

フルーツ

生クリーム

苺、生クリーム絞り

苺スライス

スポンジ

スポンジ

ピスタチオ
ピスタチオのクリーム

ピスタチオのムース
チョコレートのスポンジ

マカロン生地

グリオットと
フランボワーズの
コンフィチュール

ミルクチョコとプラリネの
フィヤンティーヌ

純生クリーム

純生クリーム

白ゼノワーズ

苺

ホワイト
チョコバタークリーム

ぎっしり
バスクチーズ

お酒：無し

お酒：無し

生クリーム

スポンジ

スポンジ

苺

          〈デメル〉
トリュッフルトルテ
（直径約13cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・5,940円
風味豊かなガナッシュクリームをチョコレートのスポンジで
サンドした〈デメル〉の代表的なトルテです。

          〈ピエール・エルメ・パリ〉
フォブール（直径約12cm）・・・・・・5,184円
バニラ入りライトクリームの風味が、フルール・ド・セル入
りカラメルクリームのとろり感をどこまでも際立たせ、フ
レーバーの花火の中でピーカンナッツプラリネの存在感
を高めています。

          〈グラン ダ ジュール〉
ピンキーノエル
（長さ約12cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,320円
苺の生地で苺とクリームチーズの
クリームを巻き、周りをラズベリー
クリームでコーティングしました。

          〈フランス菓子 16区〉
クリスマスシャンティー 5寸
（直径約15cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,860円
国産苺を使ったシンプルなクリスマスデコ
レーションケーキ。飾りは全て、職人による
手作りです。

2024 IZUTSUYA

          〈フランス菓子 16区〉
シャルロット・フレーズ・クリスマス
（直径約15cm）・・・・・・・5,616円
国産苺を飾りやムースにふんだんに使用し
た、井筒屋限定のクリスマスケーキ。別添え
のパッションフルーツソースで味の変化も
楽しめます。

KM2401

●お手渡し日：12月24日（火）1日限り

●お手渡し日：12月24日（火）1日限り●お手渡し日：12月24日（火）1日限り

●お手渡し日：12月24日（火）1日限り

          〈ピエール・エルメ・パリ〉
プレジール シュクレ
（長さ約16.5cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・6,480円
さくさく感、かりかり感、ふんわり感、とろり感という4つの
食感があいまって、ミルクチョコレートとヘーゼルナッツと
の甘美な融合を引き立てています。

限定数50

KM2406

限定数50

KM2407

お酒：無し
お酒：無し

お酒：無し
お酒：無し

お酒：無し

お酒：無し
お酒：無し

          〈エルマン・ヴァンデンダー〉
ガトープリンス
（直径約15cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,860円

ベルギー王室御用達パテイシェ、エルマン・ヴァンデ
ンダー監修のチョコレートケーキ。ベルギー産チョコ
レートなどを使用したショコラクリームとバニラク
リームをサンドした濃厚で贅沢な一口食べれば幸せ
な気分に包まれるチョコレートケーキです。
シンプルな飾り付けで少し小ぶりなロイヤルショコ
ラノエルもご用意いたしました。

限定数40

KM2408

          〈ゴディバ〉
ガトー オ ショコラ ノエル（直径約12cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・7,020円
チョコレートジェノワーズを、ビターな味わいの
チョコレートムースで包み込みました。フィヤン
ティーヌとキャラメリゼしたアーモンドが食感の
アクセントに。

●お手渡し日：12月24日（火）1日限り

限定数40

KM2412

          〈バビ〉
ナターレ ディ バビ 2024
（直径約12cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・5,400円
イタリアから届くピスタチオペー
ストをふんだんに使用したクリス
マスケーキ。ピスタチオクリームと
ストロベリークリームで花束のよ
うなデコレーションをほどこしま
した。

限定数12

KM2413

          〈ピスタチオマニア〉
ブッシュドノエル 
リッチピスタチオ（長さ約15cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・5,400円
ふんわりと焼きあげたピスタチオ
生地でピスタチオクリームとストロ
ベリークリームを包み、ピスタチオ
クリームで贅沢にデコレーション。
ピスタチオ好きのためのブッシュド
ノエルです。

限定数12

KM2414

お酒：無し

          〈エルマン・ヴァンデンダー〉
ロイヤルショコラノエル
（直径約13.5cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3,780円 限定数40

KM2409

KM2409

KM2408

お酒：無し

お酒：無し

お酒：有り

          〈フランス菓子 16区〉
ビュッシュ・ド・ノエル ショコラ小
（長さ約18cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・5,400円
〈16区〉のクリスマスの定番。お好みに合せて、
別添えのソースムースリーヌをかけてお召し
あがりください。

限定数20

KM2402

KM2403

フランボワーズグラサージュ
ベリームース
自家製プラリネ・ピスタチオ
ピスタチオムース

ビスキュイジョコンド

          〈ケーキファミュ〉
フレーズピスタチオ
（直径約14cm）
・・・・・・・・・・5,400円
ピスタチオの香ばしさとほろ苦
キャラメルが味わい深い、自家製
ピスタチオ・プラリネをサンドした
口当たりの軽いベリームースケー
キです。

各日限定数20

KM2404 KM2405

限定数40

生クリーム
苺

苺のムース

スポンジ

苺のコンフィ

クレームショコラ

ビスキュイショコラ
ムースショコラ

生クリーム

苺のサンド

苺

スポンジ

スポンジ

ホワイトチョコ入りの
ラズベリークリーム

苺スポンジ生地
苺とクリームチーズの
クリーム

ショコラオレ
シャンティショコラオレ

デコールショコラオレ

ガナッシュショコラオレ

ダコワーズノワゼット

ヘーゼルナッツ入り
プラリネフィユテ

バニラ風味ガナッシュモンテ
フルール・ド・セル入りカラメルクリーム

ピーカンナッツのプラリネ

バニラ風味サブレ

ショコラ（ホワイトチョコレート）

アーモンドとピーカンナッツ入り
ビスキュイ

フィアンティーヌ
ショコラ

ショコラスポンジ

ショコラクリーム
バニラクリーム
ショコラクリーム

グラサージュショコラ

          〈ピエール マルコリーニ〉
ノエル ドゥ ピエール 2024
（直径約12cm）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・6,966円
〈ピエール マルコリーニ〉のオリジナルクーベルチュールを
使った濃厚な「ムース ショコラ コンコルド」に「クレーム ダ
マンド マロン カシス」を重ねました。

限定数40

KM2410 お酒：無し

限定数30

KM2411 お酒：無し

チョコレート
ガナッシュ

チョコレート
コポ

ガナッシュ
クリーム

チョコプレート

チョコスポンジ

New  Arr iva l

ロゴチョコレート
キャラメライズドアーモンド

ジェノワーズ
ショコラ
ムースショコラ

グラサージュ
ショコラ

フィヤンティーヌ

ピスタチオクリーム
フランボワーズ
コンフィチュール
ストロベリー
クリーム

スポンジ

ピスタチオナッツ

ピスタチオクリーム

ピスタチオスポンジ

ストロベリークリーム

※天面の模様は個体差がございます。

マロン
カシス

クレーム ダマンド マロン カシス
ムース ショコラ コンコルド

メレンゲ カカオ

クレーム ドゥ マロン

クレーム ダマンド生地

          
〈フランス菓子 ブルーフォンセ〉
ガトーフレーズ
（直径約14cm）
・・・・・・・・・・・4,374円
自慢の滑らかな口どけの純生ク
リームとしっとりきめ細かなスポ
ンジで作る〈ブルーフォンセ〉定番
人気No.1の苺のショートケーキ
です。

          〈マヌカンピス〉
グラサージュショコラ
（直径約15cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・4,320円
チョコスポンジにミルクチョコク
リームと生クリームをサンドした
軽い口当たりのチョコレートケー
キ。カレボー社のミルクチョコ
レートのコクが美味しさを引き立
てます。
●お手渡し日：12月24日（火）
   1日限り

限定数30

KM2418

          〈チョコレートショップ〉
クリスマスケーキ・
ふんわりザッハトルテ
（直径約15cm）・・4,752円
ふんわりとしたチョコレートスポンジと
チョコ生クリームをふんだんに使用した、
〈チョコレートショップ〉オリジナルのザッ
ハトルテです。

限定数60

各日限定数20

KM2415

KM2415

          〈チョコレートショップ〉
クリスマス博多の石畳
（約10×15cm）・・・4,320円
〈チョコレートショップ〉で一番人気、5層
仕立ての口の中で「スッ」ととろける、や
さしい甘さのチョコレートケーキ。特別
サイズのクリスマスバージョンで仕上げ
ました。

限定数60

KM2416

KM2416

KM2417

お酒：香り付け

お酒：香り付け
お酒：香り付け

お酒：香り付け

ガナッシュクリーム

チョコ
スポンジ

チョコ
生クリーム

ガナッシュクリーム

生クリーム
チョコスポンジ

チョコスポンジ

バニラスポンジ
チョコムース

純生クリーム

スポンジ

苺

チョコレート
スポンジ

ミルクチョコクリーム

生クリーム

グラサージュショコラ

Chr istmas Cake in  Fukuoka

Izutsuya In  Shop

お酒：無し

          
〈アンテノール〉
ブッシュ・ド・アンテノール
（長さ約16cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・4,104円
ヨーロッパ伝統のクリスマスケー
キを、アンテノールスタイルで。
バタークリーム、フランボワーズ
ガナッシュをチョコアーモンドス
ポンジで巻き込みました。フラン
ボワーズソースがアクセントに。

KM2434

限定数20

アングレーズ
バタークリーム
フランボワーズ
ガナッシュ

チョコレートガナッシュ

フランボワーズ
ソース

チョコレート
アーモンドスポンジ

お酒：無し

          
〈アンテノール〉
ノエル・フレーズ
（直径約21cm)
・・・・・・・・・・・・・・・・8,640円
北海道産生クリームをブレンドし
た口どけの良いクリームと、きめ
細やかに焼きあげたスポンジ
ケーキで苺をサンド。パーティー
サイズで苺を存分に飾りました。

KM2433

限定数10

クリーム

スポンジ

苺

苺

スポンジ

          
〈モロゾフ〉
クリスマス ストロベリー
ショートケーキ
（直径約12cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・3,240円
ふんわりと口どけが良くたまご
の味わいが豊かなスポンジケー
キで、スライスした苺とたっぷり
のクリームシャンティをサンド。

KM2435

限定数30

お酒：香り付け

スポンジ

スポンジ

クリーム
シャンティ

スライス苺

苺

          
〈ユーハイム〉
ショートデコレーション
（直径約12cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・3,672円
〈ユーハイム〉のお菓子作りのこ
だわりである「食品添加物にたよ
らない菓子づくり」を追求したデ
コレーションケーキです。

お酒：無し

限定数15

KM2436

スポンジ

スポンジ

生クリーム

苺

苺

KM2444

KM2445

KM2443

KM2443

Hors d'oeuvre
Christmas

限定数30

限定数30

限定数20

KM2443

KM2444

KM2445

〈B&W〉クリスマスオードブル（2～3人前）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,980円
（水牛のマルゲリータ、ローストビーフ〈ソース付〉、マリネ、飛来幸鶏のキッシュ、大葉春菊のクリームチーズ和え、
 ポテトサラダ、人参ラペ、唐揚げ、コロッケ、アランチーニ）

〈イゾラカーラ〉Xmasチーズセット（400ｇ）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,590円
（ブルーチーズ・ソフト白カビ・ウォッシュチーズ・セミハード・ハード）

〈阿蘇の逸品〉国産牛のローストビーフ（100ｇ）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1,620円

Chr istmas Hors  d'oeuvre

限定数50

限定数30

          〈かつヰ〉クリスマスオードブル（4～5人前）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,860円 
          〈ビバ・ラ・ベジ〉サラダオードブル（1～2人前）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1,080円 KM2438

KM2438

KM2437

KM2437

限定数30

         〈すてーき物語〉
クリスマスオードブル（2～3人前）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,320円

KM2446

送料込み
冷 凍

限定数20

          〈ホテルニューオータニ〉
オードブルセット（2～3人前）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・10,800円 

KM2452

※写真は盛り付け例です。

全国ご配送を承ります。
●お届け可能日：12月23日（月）・24日（火）どちらかのお届けになります。
※冷凍でのお届けになります。解凍時間の目安は冷蔵庫で24時間です。
※沖縄・離島を除く。

（スズキのエスカベッシュ、蒸し鶏のトリュフマヨネーズ、ジャンボンブランベルシェ、
スモークサーモントラウト ディル風味、砂肝のコンフィ、合鴨のコンフィ、
海老のテリーヌ、シュリンプアスピック、タコのバジルソース、
国産黒毛和牛の和風ローストビーフ、蒸し鶏と野菜のコンソメアスピック、
チキンガランティーヌ、豚肉と鶏レバーのパテ〈パテドカンパーニュ〉）

こちらの商品は、配送のみの承りでございます。

限定数20

          
〈柿安ダイニング〉柿安がおすすめするローストビーフ
オードブル（約3人前）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・4,212円 

KM2451

         〈柿安ダイニング〉
黒毛和牛ローストビーフ（100ｇ）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2,268円
KM2447限定数30

           〈ホテルニューオータニ博多〉ミートパイ（約18×8cm）
                        ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3,300円 
KM2450

牛肉・豚肉・鶏肉にきのこやインゲンを加えた、肉のジューシーな旨みが味わえるパテをパイ生地で包み、焼きあげま
した。この期間限定の特別なメニューをご賞味ください。

限定数30

          〈ボンファム〉
牛のゴルジュ 赤ワイン煮込み（150ｇ）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1,850円 

KM2441

限定数30 限定数30

          〈RF1〉
Xmasサラダセレクション（2～3人前）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・3,690円 

          〈RF1〉
ワインと愉しむスペシャルセット
（2人前）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2,300円 

KM2439 KM2440

WINEChristmas
〈WINE 古武士屋〉
          シャトー シッフル・メルル 
ルージュ（赤・フルボディ、750㎖）・・・・・・・・・2,772円
濃い色合いとベリー系の薫り高さが印象的。たっぷ
りとした果実味と、丸みのあるタンニンが絶妙に調
和しています。

          サンテロ 天使のアスティ
（白泡・甘口、750㎖）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・1,760円
マスカットから造られるフルーティで爽やかな甘口
スパークリング。キュートな味わいは、パーティー
の乾杯にもおすすめです。

KM2448

KM2448

KM2449

KM2449

※20歳以上の年齢であることが確認できない場合には酒類の販売
　はいたしません。

限定数30

〈鶏三和〉
香草美水鶏 丸焼き
（1羽）3,181円

KM2442

          
〈ピエール・エルメ・パリ〉
ブール ド ノエル
（直径約10.5cm）
  ・・・・・・・・・2,214円

          
〈ル・ショコラ・アラン・デュカス〉
カランドリエ・ド・ラヴァン
（54.5×25.3×3.2cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・10,800円
2024年の〈ル・ショコラ・アラン・デュ
カス〉のアドベントカレンダー。チョ
コレート菓子が24種入っています。

          
〈ピエール マルコリーニ〉
オヴィエド-ムース ショコラ ＆ 
プラリネ ノワゼット
（長さ約11cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・8,046円
オリジナルのクーベルチュールを使用し
たチョコレートケーキ。ふんわり軽い
「ムース ショコラ オ レ」と「クレーム ヴァ
ニーユ」に、さくさくとした「クルスティ
アン ノワゼット」と香ばしい「ダックワー
ズ ノワゼット」が見事に調和しています。
※冷蔵庫で7時間程解凍してお召し上がり
ください。

お酒：無し

お酒：無し

お酒：無し

限定数10

限定数10

KM2453

KM2455

KM2456

          
〈ピエール・エルメ・パリ〉
アンヴィ（直径約15cm）
・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・6,912円
カシス、バニラ、スミレの繊細極まりない
組合せ「アンヴィ」。アーモンドチップを
添えた優雅なビスキュイには意外なほど
愉快な歯ごたえがあります。それから、
深紅の液果のカシスコンポートのフルー
ティな味が出現し、さらにバニラとスミ
レ風味のマスカルポーネクリームのフ
レーバーが次第に強まってきます。
※冷蔵庫で8時間程解凍してお召し上がり
ください。

限定数20

限定数36

KM2454

［お問合せ］ 小倉井筒屋 本館地階 洋菓子コーナー TEL.093（522）2036

店頭でのお申込み・ご予約は、小倉井筒屋 本館地階 食品中央催事場にてお申込みください。（商品番号 KM2453～2456は除く。）
※お支払いは、ご予約の際にお願いいたします。 ※商品の特性上、お手渡し日の変更・キャンセルは何卒ご容赦ください。 ※お持ち帰りのみのお渡しとなります。（配送不可）

ケーキ・
オードブルの
お手渡し日

ご予約承り期間 １０月16日（水）～１２月10日（火）

※カタログ掲載商品の多くは限定商品につき、お早めにご予約ください。 ※掲載商品は数に限りがある場合がございます。品切れの際はご容赦ください。※掲載商品の飾り・付属品につきましては、変更になる場合がございます。
※掲載商品の表示価格は本体価格に消費税を含んだ価格でございます。 ※商品のカラーは撮影・印刷の関係で実際の色と異なって見える場合がございます。

 ［小倉井筒屋］新館9階 パステルホール(ケーキお手渡し特設会場）

お手渡し時間は正午からです。 ※交通事情により、入荷が遅れる場合もございます。何卒ご了承ください。

※KM2401～2436、KM2453～2456のケーキ・菓子には小麦・乳・卵を使用しております。詳しくは売場係員におたずねください。

代金お支払い方法 クレジットカードのみとさせていただきます。
※井筒屋クレジットカード、各種クレジットカードがご利用いただけます。
※クレジットカード名、クレジット会員番号、有効期限をご用意の上お申込みください。

※クレジットカードのお支払いは、弊社の受注処理時に決済させていただきます。商品のお受取り前にお引落しが発生する場合がございますので、ご了承ください。

ご予約承り期間 １０月16日（水）午前10時～１２月9日（月）午後5時
井筒屋オンライン

井筒屋オンライン

こちらの商品は、配送のみの承りでございます。店頭での承りはいたしません。
ご注文・商品詳細・承り期間については、右記よりご確認ください。オンラインショッピング限定

ご自宅へお届けする特別なケーキ＆アドベント菓子

●お届け可能日：　　
　12月15日（日）～25日（水）

●お届け可能日：
　11月23日（土・祝）～
　12月25日（水）

●お届け可能日：
　11月18日（月）～
　12月25日（水）

●お届け可能日：
　12月20日（金）～25日（水）

送料込み
冷 凍

送料込み
冷 凍

クリスマスツリーを飾る愉快
なオーナメントに、〈ピエー
ル・エルメ・パリ〉のショコラや
サブレを詰合せました。

ビスキュイ
ジョコンド

カシスの
コンポート

スミレとバニラ風味の
マスカルポーネクリーム

ビスキュイオザマンド

ビスキュイオザマンド

ムース ショコラ オ レ
クレーム ヴァニーユ
クルスティアン ノワゼット
ダックワーズ ノワゼット

・

※天面の模様は個体差がございます。

お酒：有り

店頭でのお申込み・ご予約

井筒屋オンラインでのご注文

※ご購入にはWEB会員登録が必要です。詳しくはオンラインサイトにてご確認ください。

ご注文方法

お手渡し場所

下記の商品以外は 12月24日（火）・25日（水）2日間 のお手渡しとなります。
●商品番号 KM2406、KM2407、KM2410～2412、KM2418            お手渡し日 12月24日（火）1日限り
●商品番号 KM2452                                                                        直送商品のため配送（送料込み）のみ承ります。
 

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・
・・・・・・・・・・


